
 
 

Weisswein offen      0,1 l  0,2 l 0,75 l to go 
 
Weissburgunder QbA, Hans Lang    2,40 4,80 
2007 Rheingau [100% Weissburgunder] Warum grau, wenn auch weiss 
geht? Ein frischer, trockener Gruß vom den Weinbergen am Rhein.  
 
 
Il Dogajolo bianco IGT, Carpineto   2,80 5,50 18,00 9,00 
2009 Toscana (Rebsorten Chardonnay / Grechetto / Sauvignon blanc) Gestern 
probiert, lecker! Ein herrlicher Wein aus der Toskana der wirklich Spaß macht. 
Frucht, Körper, Eleganz & Mineralität inklusive. Bella Italia. 
 
 
Sauvignon blanc klassisch, Kellerei Kurtatsch  3,00 5,80 19,50 10,50 
2008 Südtirol. In luftiger Höhe lassen sich die Reben den Wind um die Nase wehen. 
In den Kutatscher Lagen am Etsch entsteht so ein filigraner Sauvignon blanc der 
richtig gut schmeckt! So muss Sauvignon blanc sein. 
 
 
Riesling Haus Klosterberg, Markus Molitor trocken 2,50 4,90 18,50 9,30 
2008 Mosel. Spontanvergorener Riesling mit facettenreichen Aromen. Duftet nach 
Quitten & vollreifen roten Äpfeln, Honig, Kamille, Lindenblüten. Super 
Säurestruktur.  
 
 
Riesling Haus Klosterberg, Markus Molitor feinherb 2,50 4,90 18,50 9,30 
2008 Mosel. Feinherber Kollege vom Spitzenwinzer Markus Molitor. Auf so einen 
Wein haben wir gewartet. Duftet nach Mirabelle, Birne, Necktarine & Pink 
Grapefruit mit ausbalancierter Säure. 
 
 
Riesling Hochgewächs trocken, Kallfelz   2,50 4,90 18,50 9,30 
2008 Mosel (100% Riesling) Ein kräftiger Riesling mit reifen 
Fruchtaromen und mineralischer Note. Rund im Geschmack mit feinem 
Schmelz. Ein wahrer Allrounder. Die Weine trinken sich wunderschön 
leicht und fruchtig. 
 
 
Riesling Hochgewächs halbtrocken, Kallfelz  2,50 4,90 18,50 9,30 
2008 Mosel (100% Riesling) Ein rassiger, herzhafter Wein. Quasi Mosel 
Sweet'n'Sour. Seine Fruchtsüße harmoniert gut mit seiner Fruchtsäure. 
Sehr mineralisch. 
 
 
 



 
Rotwein offen       0,1 l  0,2 l Fl. to go 
 
Le Mas rouge VdP, Domain de Nizas   2,80 5,50 18,00 9,00 
2007 Languedoc. Cabernet, Merlot, Syrah –drei typisch französiche Rebsorten zu 
einem Cuvée veredelt, beim man die Sonne Frankreichs schmeckt. Ähnelt guten 
aber viel teureren Bordeaux. 
 
 
Chianti DOC 2007, Carpineto    3,00 5,90 19,00 10,70 
Aus den Rebsorten Sangiovese und Cabernet wird dieser Bio Wein mit reinen 
Naturhefen hergestellt. Spontanvergoren unserer Italo-Klassiker. Salute! 
 
 
Maximilian K, Kallfelz Rotwein Cuvée  2,80 5,50 19,50 10,50 
2007 Mosel (70% Blauer Spätburgunder 30% St. Laurent) Würzige Kombination von 
Kirsche, Johannisbeere und Vanille mit reifer Tanninstruktur und einen intensiven 
Nachgeschmack besitzt. 
 
 
 
Rosé offen       0,1 l  0,2 l  Fl. to go 
 
Eprit de Nijinski, Château Vignelaure  2,50 4,90 18,50  9,30 
2008 Vin de Pays de méditerranée (100% Cabernet Sauvignon) Provence 
Südfrankreich. Die Roséweine vom Château Vignelaure sind mit das beste was 
Südfrankreich zu bieten hat. Sehr fruchtbetonter Rosé aus hohen Lagen, ja fast 
schon alpin. 
 
Pinot & Co. Dreissigacker     3,00 5,90 19,00 10,00 
2007 Rheinhessen [60% Spätburgunder 40% Weissburgunder] 
Back by popular demand. 
 



 
Weisswein Deutschland 0,75 l 
 
Quonset Gewürztraminer, qw3.2 QbA      18,00 
2007 Rheinhessen (100% Gewürztraminer) Rosen? Ja. Lichee? Ja. Nerv 
und Vitalität? Ja. Länge und Komplexität? Ja. Saugeil? Ja. 
Gewürztraminer für alle Tage. 
 
 
Grauburgunder QbA, Dreissigacker       19,80 
2008 Rheinhessen (100% Grauburgunder) I drank two wine before I 
drank two wine… and then I drank two more! Da ist Grauburgunder - 
wozu noch "Pinot Grigio", wenn wir sowas haben. 
 
 
Bechtheimer Riesling QbA, Dreissigacker      21,00 
2007 Rheinhessen (100% Riesling) Kein Riesling schmeckt wie der 
andere. Nach dem hier will man auch keinen anderen mehr. 
 
 
Kallfelz Riesling Kabinett, Merler Stephansberg trocken   20,00 
2008 Mosel (100% Riesling) Filigraner, feinbeeriger Duft, anregende Leichtigkeit, 
mit mineralischen Spuren am Gaumen. Ein Wein für den unbeschwerten, leichten 
Genuß. 
 
 
Kallfelz Riesling Kabinett, Merler Adler feinherb     21,00 
2008 Mosel (100% Riesling) Ein leichter, frischer Kabinett mit fein beerigen 
Fruchtaromen, saftig und belebend. 
 
 
Riesling Schiefersteil, Markus Molitor trocken    21,00 
2008 Mosel. Markus Molitor schafft es einen spontanvergorenen Riesling zu 
machen dem man fast nicht anmerkt, dass es „nur“ ein Gutswein ist.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Rotwein Deutschland 0,75 l 
 
Skuriles QbA, Cuvée Dreissigacker & rotweiss     20,00 
2005 Rheinhessen (50% St. Laurent 50% Portugieser)Der Name ist 
Programm. Man kann ihn nicht einordnen, Kirsche oder doch Trocken? 
Aber… er schmeckt, und schmeckt, und schmeckt. 
 
 
Pinot Noir, Markus Molitor        22,00 
2007 Mosel. 100% Pinot Noir von der Mosel. Die Franzosen wussten warum sie den 
Rotweinanbau an der Mosel verboten haben. 4 Wochen spontan vergoren und 
dann Barique 15 Monate gereift. 
 
 
An dieser Stelle finden Sie bald Rotweine von Friedrich Becker aus Schweigen in 
der Pfalz. 
 
 
 
Weisswein Österreich 0,75 l 
 
Schotter Grüner Veltliner, Kurt Angerer      18,80 
2007 Kamptal (100% Grüner Veltliner) vom Kiesboden. Pure Erfrischung. 
Weisser Pfeffer mit Fruchtaromen? Ja, irgendsowas in der Art... Wir 
trinken das ständig. 
 
 
 
Rotwein Österreich  0,75 l 
 
Trie, Günter Triebaumer        19,00 
2008 Burgenland (Zweigelt, St. Laurent, Cabernet Sauvignon)Neu! Der 
neue Kultwein aus dem Burgenland. Zweigelt mit einem Schuss St. 
Laurent und einem Hauch von Cabernet. Schmeckt wie Bolle. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Weisswein Italien 0,75 l 
 
Regaleali Bianco IGT, Tasca d'Almerita      18,80 
2008 Sicilia Cuvée - Regaljaah…, Regal aal…, legal, Ikea-Regal - 
Egal!'Immer lecker. Immer lässig. 
 
 
Il Bianco di Panzanello VdT       19,80 
2007 Toscana. 90% Grillo & 10% Sauvignon blanc, gelungener Toscana-Mix aus 
Panzano. Bella Italia! 
 
 
Nico Sauvignon, Strobelhof       24,50 
2007 (100% Sauvignon blanc) Südtirol ist wie geschaffen für Sauvignon blanc oder 
wie sonst kommt dieser großartige Wein im Einklang der Natur zu Stande. Da 
müssen sich einige Sancerres warm anziehen. 
 
 
Rotwein Italien 0,75 l 
 
Le Piazzole IGT, Panazanello        19,80 
2006 Toscana. 90% Sangiovese & 10% Merlot. Der Clou ist das der Merlot im 
Barrique ausgebaut ist und so ein echt guter Wein entsteht. Wein kann nicht 
reisen? Der schon: Hilden lag noch nie so nah an der Toscana. 
 
 
Lagrein klassisch, Kellerei Kurtatsch      21,00 
2008 Südtirol. Gut, der Wein steht hier bei Rotwein Italien. 2008 wird man denken, 
dass der noch zu jung ist, aber das was man schmeckt würden wir sagen ist das 
neue Italien. 100% Lagrein! 
 
 
 
Portugal 0,75 l 
 
 
Douro DOC Quinta da Covada       24,00 
2004 Pinhão Valley [Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca] Immer 
wieder haben wir entschieden "Nein, lass in noch ein wenig im Holzfass". 
Und dann kam der Auftrag: "Abfüllen!". Zugreifen bitte. Sofort! 



 
Weisswein Frankreich 0,75 l 
 
Bordeaux Blanc AC, Château de Beauregard-Ducourt    18,00 
2008 (Sauvignon Blanc, Semillion) Traumwein mit Frischegarantie. 
Sauvignon und Semillon, wie es sich gehört aus dieser Gegend. 
Vollfruchtaroma und trotzdem kernig trocken. 
 
Rully La Barre, Domaine Breliére in Rully      22,80 
2006 Burgund. (100% Chardonnay) Einer der grossen Klassiker Frankreichs. Immer 
wieder ein Genuß. Gut gereifter Chardonnay,.. und die Franzosen verstehen was 
von Chardonnay. 
 
Givry Le Haut Colombier, Domaine Besson Givry    24,50 
2004 Burgund. 100% Chardonnay zu 50% im Barrique ausgebaut. Guillemette & 
Xavier Besson haben sich alles selbst beigebracht was Weinanbau betrifft und 
dafür die Advokatenrobe an den Nagel gehängt. Sie schaffen mit ihrem Team 
mit das Beste im Burgund. 
 
Rully 1er Cru, Les Margotés Domaine Breliére, Rully    26,50 
2006 Burgund. Erstes Gewächs und 100% Chardonnay der zu 30% im Barrique 
ausgebaut ist. Gut gereift ist halb gewonnen. Der Winzer spricht sogar kölsch und 
weiss genau was wir Deutschen von einem tollen Chardonnay erwarten. 
 
 
 
Rotwein Frankreich 0,75 l 
 
Chateau de Roques, Puysseguin-St.-Emilion     20,50 
Muß man einfach probieren! Der 2005er Bordeaux ist hier ein wirklich 
gelungener Jahrgang. Trotzdem kann man ihn auch noch ein paar 
Jährchen einkellern. 24 Fläschchen vielleicht, 12 sofort trinken, 12 
aufheben...? oder so... 
 
Givry AOC, Domaine René Bourgeon, Jambles    22,50 
2003 Burgund. 100 % Pinot Noir – 10% neue Bariquefässe, 40% gebrauchte und 
50% in Keramikgefäßen ausgebaut. Leicht, elegant & verträglich.  
 
Côteaux du Languedoc AOC, Domaine de Nizas, Caux    22,50 
2003 Languedoc. 60% Syrah, 35% Mourvédre & 5% Grenache. Zu ¼ im 
gebrauchten Barique, ¼ neue Barique & ½ im Stahltank ausgebaut. Typisch 
Südfrankreich was die Auswahl der Rebsorten angeht und man schmeckt das 
Térroir förmlich durch.  
 
Château Vignelaure AOC, Rians / Var     26,50 
2003 Côteax d´Aix-en-Provence. Aus je einem Drittel Cabernet Sauvignon, Syrah 
& Grenache. Der 2003er ist jetzt angenehm zu trinken und schön schmelzig. 
Südfranzose in Rot mit tollen Aromen. 
 
 



 
Prickelndes       0,1 l   0,75 l 
 
Geldermann Rosé Sekt Flaschengährung   4,80  28,00  
Vive la Difference. Toller Rosé Sekt mit angenehmer Frucht. Zurückhaltend anders. 
 
 
Crémant de Bourgogne Brut, Domaine Vitteaut-Alberti    29,00 
Der Insidertip für Crémant. Weshalb? Vinifiziert von Monsier Vitteaut, der auch für 
alle anderen namhaften Winzer in der Region die Crémants vinifiziert. Aus 
Erfahrung gut und doch verdammt nah am Champagner. 
 
 
Crémant de Bourgogne Brut Rosé, Domaine Vitteaut-Alberti   29,00 
Crémant Rosé vom Feinsten aus 100% Pinot Noire.  
 
 
Kallfelz Riesling Sekt Flaschengärung brut   4,80  28,00 
2006 Mosel (100% Riesling) Ein fruchtiger, rassiger Sekt mit dezenter 
Fruchtsüße. 
 
 
 
Champagne Flasche 
 
Canard Duchêne Champagne brut       48,70 
Damit gehen sie auf Nummer sicher. Das ist unser Erfrischungsgetränk. 
Den trinken die Franzosen selbst. 
 
 
Canard Duchêne Champagne brut 375ml      25,50 
Canard-Duchêne, Champagne AC. Für die kleine Erfrischung 
zwischendurch... 
 
 
Canard Duchêne Champagne brut Magnum     97,50 
Die fette Flasche für wenn man sich mal länger erfrischen will. Canard 
Duchêne ist einer der meistgetrunkenen Champagner Frankreichs - und 
die wissen dort bekanntlich, was gut ist… 
 
 
Bollinger, Special Cuvée Champagne      56,50 
Ich trinke Champagner, wenn ich froh bin, und wenn ich traurig bin. 
Manchmal trinke ich davon, wenn ich allein bin; und wenn ich Gesellschaft 
habe, darf er nicht fehlen. Wenn ich keinen Hunger habe, mache ich mir 
mit ihm Appetit, und wenn ich hungrig bin, lasse ich ihn mir schmecken. 
Sonst aber rühre ich ihn nicht an, ausser wenn ich Durst habe. – Lily Bollinger 


