moderne Landhauskiiche im

"Klopotowskis"

..frisch, saisonal, aktuell

..das konnen Sie zur Vorspeise oder fiir den kleinen Hunger
essen!

Rahmsiippchen vom Rdiucherfisch mit Rducherlachs-
Crissini € 5,20

Krdftige Rindfleischbriihe € 4,90

...mit reichlich Einlage von Markklofchen, Fierstich und Gemiise*1

Schneckenpfdannchen € 7,80

...9 Stck. Achatschnecken in wiirziger Krduterbutter*i, mit
Rauchfleischwriirfeln*z, Zwiebeln, Cherrytomaten, Xnoblauch und
Brotkrusteln

Kleiner Blattsalat € 4,80

..verschiedene Blattsalate der Saison, mit Walnuf-Balsamicodressing,
garniert mit Cherrytomaten, Gurken, Radieschen, frischen Paprika-
wiirfelchen und gerosteten Niissen und Kernen

Hausgemachtes Kartoffelvosti mit gevduchertem Lachs,
Salatbukett und Sahnemeerrettich 8,90

Gepokelte Bickchen vom Schwdbisch-FHdllischen Genuss-
Schwein, warm aufgeschnitten, mit Kartoffel-Specksalat

9,20 Furo

.Haupfgerichte aus der modernen Landhauskiiche

3 Stck badische Maultaschen auf Schnittlauchrahm mit

geschmelzten Zwiebeln- € 10,80
... mit Battspinat- und etwas Fleischfiillung - so werden sie in der
Ortenau gegessen!



XKds’'spdtzle mit allgduer Emmentaler, geschmelzten
Zwiebeln und kross gebratenem Landschinken: € 9,80

... mein Leibgericht - jeden Tag eine Versuchung wert!
Kross aus dem Ofen! Halbe Barbarieente mit Kirschrotkohl
und Stampfkartoffeln ... die Ente wird fast oine Xnochen

serviert! € 17,50

Zanderfilet auf dev Haut gebraten, mit mildem Rahm-

kraut+ und Stampfkartoffeln € 16,80
... das Rahmkraut ist ein mildes Weinsauerkvaut, das mit Sahne
gekocht und im Badischen "Wonnekraut " genannt wird

Klopotowskis' Senfrostbraten+ mit Boanenbiindchen und

Rostkartoffeln € 18,90

.. auf ein Rumpsteak vom besten argent. Weiderind streichen wir in
Weisswein gediinstete Senfzwiebelchen und gratinieven dies mit
wiirzigem Gruyere-XKdse

Flir unsere kleinen Gdste (bis 10 Jahre)
... zu unseren Kindergerichten gehort ein Kindereis!
Hihnchencrossies mit Pommes frites € 5,80

Fischstdbchen mit Kartoffelpiivée € 5,80

....zum guten Schluf
Gebackene Apfelkiichle in Zucker und Zimt mit Vanilleeis
und -sofSe 5,40 Furo
Créme Briilléee 5,80 Furo

*...das sollten Sie wissen: Unsere Speisen sind frei von
Konservierungsmitteln. Bei der Herstellung unserer Sofien, Fonds und
Marinaden werden teilweise Gewiirzpasten und Soffenkonzentrate verwendet,
die die Zusatzstoffe Lactose, Gluten,Glutamat, Nitritpdkelsalz oder Phosphat
enthalten konnen. Sollten Sie aus gesundheitlichen Grtinden diese Produkte

vermeiden miissen, beraten wir Sie gerne bei der Speisenauswahl.
1 Glutamat 2 Nitritpdkelsalz 3 Phosphat



